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Domaine de Corthage
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Le Domaine de Carthage situé sur un parc de Bha arboré, méle a la fois le charme du
contemporain et authenticité. |l dispose d’'une salle de réception de 200 m2 pouvant accueillir
jusqu’a 120 personnes, mobilier inclus, d’'une cuisine équipée et de 44 couchages.

Pour la petite histoire, le Domaine de Carthage, est un ancien camp romain, entouré de ses
douves ou a été retrouve pieces de monnaie romaine et une epee, exposees au baptistere
St Jean a Poitiers. Plusieurs hypotheses sur 'histoire du nom «Carthage» ont été imaginées
mais Nous Ne connNaissons pas vraiment son origine.

Le domaine est devenu une ferme agricole que mes grands-parents ont rénové en 1947,

ilya 70 ans. Mon pere a grandi a carthage et a repris la ferme avec ma mere en 1966 en
métayage puis en fermage en 1976 ou ils ont transformé la grange étable en écurie en travée
pour recevoir 75 vaches charolaises.

Les années sont passées, mes parents ont travaille sans relache et ont acheté le domaine en
1994. Aujourd’hui, ils sont a la retraite.

Stéphane, Mehdi et moi redonnons aujourd’hui une nouvelle vie a Carthage.
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Espace abrité de 150m?
Préau en bois de 150m? avec bar
Cocktail debout jusqu’a 200 pers.

Espace arboré de 4ha
Tivoli de 100m?

Espace arboré en forme

de cathédrale de 250m?

Ideal pour les ceréemonies laiques
jusqu’a 200pers.

14 bancs de 220cm (4/5 personnes)
Arche a décorer

Les animaux de la ferme
Idéal pour amuser les petits
comme les grands

Babyfoot
Terrain de pétanque, mollky...



Cuisine
traiteur

Salle enfant ou babysiting

Bar de 10m

Lave vaisselle pro (3min)

Congélateur top

Hepas dansant jusqua 120 pers.

Hepas sans piste de dance jusqu s 160 pers.

Cocktall debout jusqu d 200 pers.

Tables (13 rondes 180cm / 4 rondes 150cm)
Buffet (18 rectangles 180x74cm)

Mange debout (10 carrés 70x70cm )
Chaises blanches (200]

Sonorisation amplifiee 1500W

2 Micros sans fil

2 Jeux de lumiere / 1 Laser

Eclairage indirectes d’'ambiance ou dyna-
mique en coutour de salle multicolors
Ecran et vidéoprojecteur

Cuisine équipée de materiel ménager
4 fours ménager

2 plagues induction

1 arnoire réfrigérée de 500L

Kit vaisselle simple du lendemain (x60)
Ustensiles de cuisine (poéle, faitout...)
Cafetiere a filtre / Bouilloire

a disposition de notre traiteur interne
exclusivement




Chambres

8 chambres 3 pers.

"IIIW ““ ‘w ' o 4 chambres 4 pers.
” 3 chambres 4 pers. PMR
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. Pl*i?
- 1 espace pour les toiles de tente
1 bloc sanitaire dédié au camping
(douche - WC - lavabo - machine a laver)

Mis a disposition en bout de /it
A defaire et remtire au pred au it
Y 1 drap-housse
\ 1 housse de couette
1 taie d’oreiller

Confection du lits par I'hote

1 drap-housse
1 housse dec
1 taie d'oreiller

ouette

Serviette de toilette
Gel douche BIO




Pack - Pack Pack
cocktail vin d’honneur ceremonie laique

PATIO

Salle de réception de 200m?2
Salle enfant ou babysiting
Bar de 10m

Lave vaisselle pro (3min)

Congélateur top ‘/ ‘/ ‘/
Repas dansant jusqu’a 120 pers.

Repas sans piste de dance jusqu’a 160 pers.
Cocktail debout jusqu’a 200 pers,

MOBILEER

Tables (12 rondes 180cm / 3 rondes 150cm)

Buffet (16 rectangles 180x74cm) \/ \/ \/
Chaises blanches (180)

REGIE TECHNIGUE

Eclairage dynamique coutour de salle multicolors

Eclairage d’'ambiance par lumiéres indirectes \/ \/ \/
Ecran et vidéoprojecteur

ATELIER DE CUISINE

Cuisine équipée de matériel ménager

4 fours ménager

2 plaques induction

1 arnoire réfrigérée de 1500L

Kit vaisselle simple du lendemain (60 personnes)
Ustensiles de cuisine (poéle, faitout...)

Cafetiere a filtre / Bouilloire

CHOIX DE REPAS REALISE PART NOTRE SERVICE TRAITEUR

a chiffrer a part a la personnes

\
\
£

Ménage de la salle (hors balayage)

Mobilier intérieur

Prestation DJ personnalisé jusqu’a 5h du matin
2 micros sans fils

Jeux lumiéres

Jet de scene pour la dessert (x2)

U B i S
AN TN
U S [ 5

LA FERME

Les animaux de la ferme
Idéal pour amuser les petits
comme les grands

LES JEUX
Babyfoot
Terrain de pétanque, mollky...

LA

Espace abrité de 150m?

Préau en bois de 150m? avec bar
Mange debout (20 carrés 70x70cm)
Cocktail debout jusqu’a 200 pers.

\TION COCKTAIL
Playliste au choix
1 micro sans fil

CHOIX DE COCKTAIL APERITIF REALISE PART NOTRE SERVICE TRAITEUR

a chiffrer a part a la personnes

LE PARC
Espace arboré de 4ha idéale pour un vin d’honneur de plus de 200 pers.
Tivoli de 100m?2

\TION VIN DHONNEUR

Playliste au choix

CHOIX DE VIN D’HONNEUR REALISE PART NOTRE SERVICE TRAITEUR

a chiffrer a part a la personnes

LES ECUREUILS

Espace arboré en forme de cathédrale de 250m?2
Idéal pour les cérémonies laiques jusqu'a 200pers.
14 bancs de 220cm (4/5 personnes)

Arche a décorer

SONORISATION DE LA CEREMONIE LAIGUE
Prestation DJ personnalisé pendant 1h maximum
2 micros sans fils

HEBERGEMENTS

Acces aux hébergements pour la nuit du samedi soir

8 chambres 3 pers. ‘/ \/ \/

4 chambres 4 pers.
3 chambres 4 pers. PMR

LE

CAMPING

‘1 espace pour les toiles de tente

1 bloc sanitaire dédié au camping \/ \/
(douche - WC - lavabo - machine a laver)

LE MENAGE
Ménage des chambres et bloc sanitaire \/ \/ \/

AR R N L A
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Mis a disposition en bout de lit

A défaire et remttre au pied du lit

1 drap-housse \/ \/ /
1 housse de couette
1 taie d'oreiller

VENDREDI+

Acces a la salle dés le vendredi aprés midi / / J
1 nuitée supplémentaire le vendredi

LUNDI+

Acces a la salle le lundi matin pour le petit déjeuner J

1 nuitée supplémentaire le dimanche

Tarif hors choix de menu notre service traiteur (chiffrage & part) 8500 ¢ 8700 € 9000 €




-
La cuisine des Chefs

Traiteur événe '
with Domoine d¢ @Efqy%a

4 NOTRE SERVICE TRAITEUR INTERNE



TEMPS FORTS

J-300 @

Validation J-200
J-320 du menu Sgnatufr_“e dlu
Realisation + evis Tinal
d ; Estimation d et des conditions \
un premier stimation du generales
devis sur nombre de +
la base du convives Reéalisation des J-100
Iﬂ rendez-vous et +/-15% 3 cheques Visite technique
des éléments  du nombres final d accclrmptes sl necissawe
) J-340 communiques * Encaissementdu  ajustement
Découverte de concernant la Envoi du 1er chéque d’un du devis
la brochure brochure devis final tiers si nécessaire

tn: = & &
s 8

J-330 J-310 J-250 J-150
Rendezvous  Ajustement du

pour débrifer  devis sur la base
la brochure  de votre budget

VALIDATION

et affiner global et des
votre projet éléments de
madification Dégustation Dégustation
communiqués (Payante] (Gratuite)
concernant surlabasedu surlabasedu
une éventuelle devis final devis final

personnalisation

J-60

Encaissement
du 2eme
cheque d’'un
tiers

€ /3

J25 J+7
Encaissement  Facturation
du 3eme du casse de
cheque d’'un verrerie
tiers ajusté éventuelle, et
au nombre ajout d’option
de convives de derniére
validés J -30 minute

DEROULE

i 4

J-30
Validation du
nombres de

convives définitif
+/-15%
du nombre
estimeé
+
Envoi d’'un
nouveau cheque
ajusteé

?}
Jour J

Déroulé de
I’évenement



JDUR J (organisez votre timming en fonction des différents temps donnés ci-desous)

Warm UP Vin d’honneur Jeux
Nous pouvons En complément Vnu; pouvez
prévoir un du cocktail aussi préynlr
En fonction du lieu de cérémonie rafraichissement apéritif lorsque des jeux si vous
a votre arrivée vous avez plus de arrivez tﬁF surle
sur le domaine 200 invités domaine

PHOTO

plusieurs petits groupes env. 1h
grand groupe 20min

CEREMONIE cORTECHE RASSEBLEMENT VIN D'HONNEUR

(religieuse ou laique)

15min + trajet 15 min au domaine 1h a2h
env. 1h

16h30
Déjeuner du
personnel
et mise en
14h tenu de 18h30 20h
Arrivée des oosredor, Arret Fin d'apéritif 0h30
équipes et ui::‘yfgvr:jl 18h 18h30 animation 2 Rentrée des 20h30 21h30 20h30 23h30 Débarrasage
reconnaissance Nosisch papilion Arrivée des Lancement Maintient convives Service de Service du Service Service de la verrerie
des lieux rouge convives animation 1 du bar dans la salle I'entrée plat du fromage du dessert et du nappage
APERITIF REPAS RANGEMENT
14h30 17h30 18h15 15h 19h45 20h15 21h 22h 23h Oh 1h30
Mise en Préparation Les maries Nk N Service de Débarrassage  Débarrassage  Débarrassage du  Débarrassage Fin de
place du bar et ouvrent le Arfitim et l'eau de l'entrée du plat fromage du dessert service
aperitif attente des bar Lancement rangement du pain et P
nappage convives Lancement animation 2 du vin
couvert des amuses
atelier bouches

verrerie
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«gamme Classique»

Apéritif 12 pieces - env. 1h30 - 15€

+

Repas en bocal - env. 3h - 37€

52€ TTC

Carte sur demande

«gamme Classique»

Apéritif 14 pieces - env. 2h - 22€

—+

Repas a I'assiette - env. 4h - 42€

64€ TTC

Carte ci-apres

«gamme Classique»

Apéritif 16 pieces - env. 3h - 32€

+

Repas en cocktail - env. 3h - 35€

67€ TTC

Carte sur demande



SERVICE DU REPAS Fosstg

€ 16, -
CClpers, les

780065 /o Yncrer
4
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>Menu unigue pour I'ensemble des convives
> Menu alternatif (vegan, sans gluten, sans lactose...] sur la base du menu unique.
> Mise en place (couvert/atelier/verrerie] nappage mis par vos soins.

Le nappage pourras vous étre remis le vendredi.
> Service (cocktail/repas) Nous prévoyons 1h de plus pour palier au imprévu.

Au dela sera compte (35€/personnel/heure sup).

> Débarrassage (atelier/couvert/verrerie/nappage) hors table et chaise.

Reste sur table le nappage et le dernier verre servi.
> Kit vaisselle : Assiettes,/Couverts/Nappage tissu/Serviettes en papier intisse.
> Pain : Boule individuel, puis baguette tranché en apoint.
> Café et thé : En buffet (pour permetre le debarrassage et I'ouverture de bal).
> Dégustation : Entrée/Plat/Dessert (Selon condition ci-apres).

> Service des boissons [service/ verrerie/|ogistique).................. a partir de 2€/pers.
B NOSHOR[aIGID 0ISSOM SR Mt s e o Rt i Fon il e s a partir de 4€ /pers.
P SepvietteltissuiBlanches S Berrs v e bl BRI v ehett Sn Tl e i FT 1€/ pers.

> Installation des tables de repas.... a prevoir ou sur devis




1 responsable reception

1 equipe de serveurs

1 chef de cuisine et son équipe

Serveur

Cuisinier




SERVICE DES BOISSONS

Ce service ne vous sera pas facture si vous choisissez un de nos forfaits boissons

un prix forfaitaire par personne basé sur le nombre d'adultes sera appliqué pour le service, , leur
glacage si nécessaire, leurs manipulations, leur ouverture, la verrerie associée (2/3 verres /per-
sonnes pour pallier la perte), le nettoyage de la verrerie et la remise dans leur carton d’origine pour
contréle. Ceci, quelles que soient le nombre de bouteilles et le type de boissons servies.

le stockage et le rafraichissement en amont, ni |a livraison sur le site de réception, ni la gestion de
I'évacuation des bauteilles vides.

Apéritif et/ou vin d’honneur

> Service au bar (service au bar/verrerie/ |0GiStIQUE]...........cuuiiirreeriaiesusssstessitoste 2€/pers.
> Service passage invité (service passage parmi les invités/verrerie/logistique)...5€/pers.
Repas

> Service bouteille posé sur table (bouteille posé sur table/verrerie/logistique).....2€ /pers.
> Service au verre (service parmis les invités a table/verrerie/logistique]................ 9€/ pers.




DEGUSTATION

Afin de préparer au mieux votre évenement, nous vous proposons de réaliser une dégustation ou
vous pourrez découvrir votre selection de plats retenus (hors apéritif et plateau de fromage).
Vous pourrez aussi tester votre selection de vins et de boisson cocktail.

Les dégustations sont réalisees au mois d'octobre, novembre, janvier, février, mars.

Cas 1 - dégustation avant signature du devis

Les frais de participation sont de 50€ TTC par personne.
Cette facturation sera transformée en “avoir”, dans la limite de 300€ d’avoir sur votre facture finale
si vous réalisez ensuite votre réception avec notre Maison.

Pour confirmer votre dégustation, il vous sera demandé de nous régler vos frais de participation
par cheque, au plus tard 10 jours avant la date de dégustation retenue. C'est la réception de votre
reglement qui confirme la réservation de votre dégustation.

Cas 2 - dégustation apres signature du devis

Aucun frais ne vous sera demandé dans la limite des tranches de gratuité.
Pour les autres participants, les frais de participation sont de'50€ TTC par personne.

Pour confirmer votre dégustation, il vous sera demandé de nous confirmer la date par mail au plus
tard 10 jours avant la date de dégustation retenue.

> Réception de 50 a 75 personnes : 2 offertes
> Réception supérieure a 75 personnes : 6 offertes




& Vaisselle et emballages biodégradables

Produits d'entretient écolabalisées
& Tri des déchets

@ Fconomies d'eau et d'énergie

Q Produits locaux
Bio
& Peche responsable

& /abel rouge

Nouveaute
Best seller
W Coup de coeur des chefs

% Personnalisable
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Apéritif

Quelques mange-debouts sont répartis dans I'espace.

Les boissons se trouvent au bar.

Le bar a tartiner et les animations culinaires
sont réparties en stand atelier.

Les plateaux amuse-bouches et planches
sont répartis sur le bar les animations
et les mange-debouts.
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TARIF APERITIF

Vin d’honneur
sans service

Vin d’honneur 5 piéces - env. 1h - 6€
2 Chouguettes / 2 Mini broyers
1/8 tourneau

Apéritif
sans animation
«Classique»

Apéritif 6 pieces - env. 30min - 12€

6 pieces amuses bouches

Apéritif 12 pieces - env. 1h30 - 16€

6 pieces / 1 bar de bocaux a partager

Apéritif
avec animation
«Classique»

Apéritif 13 pieces - env. 1h30 - 19€
6 pieces /1 animation
71 bar de bocaux a partager

Apéritif 14 pieces - env. 2h - 22€
6 pieces / 2 animations
71 bar de bocaux a partager

Apéritif 15 pieces - env. 2h30 - 28€
6 pieces / 3 animations
71 bar de bocaux a partager

Apéritif 16 pieces - env. 3h - 32€
6 pieces / 4 animations
71 bar de bocaux a partager




Servi sur un arbre en bois avec du pain tranché

...................................................................................................................................................... +2€
Des de comté / Tapenade d'olives / Mini rillons / Rillettes de thon maison
Batonnets de carottes et concombres / Tomate cerise / Bouton de chou fleur / Radis boulle

K R e R L ¢ o L e S LR e REELE RS BT +58

Des de chevre - Ferme du Maras / Mini rillons - Frassier
Rillettes de canard au foie gras - DD du Pwatoo / Mini saucisson - Baie des Champs
Tomate cerise - Grirard primeurs / Rillettes de truite - Pisciculture du Talbat

................................................................................................................................. +8€

Rillettes de canard / Mini saucisson / Dés de chevre / Des de comté
Batonnets de carottes / Batonnets de concombres / Tomate cerise
Rillettes de thon maison / Chou fleur / Radis / Rillettes de saumon maison / Tapenade d'clives



PIECES AMUSES BOUCHES

Les pieces présentees ci-dessous le sont a titre d’information.
Nous travaillons en effet au rythme des saisons et des creations de nos chefs.
Accordez leur votre confiance pour un panachage reussi en saveurs et en couleurs.

(B PP ES Ve Etal e S s e e e e
- Exemple :
Blinis houmous pavot / Gaspacho tomates / Brochette tomate cerise mozzarella

Wirap fromage frais poivrons confits / Cake tomate basilic feta / Verrine de betteraves....

(6 pieces panacheé - 2 végétales / 2 viandes / 2 PoISSONS).M....ccocvcueeeeriereemmmreesseeessinees +3€
-Exemple :
Blinis houmous pavot / Verrine betteraves, pepites de chevre / Wrap de poulet fromage frais
Brochette de chorizo ossau iraty / Cannele thon, tomate et basilic / Croc crabe mayo estragon....

(6 pieces locales)
- Exemple :
Mini burger filet mignon ketchup basque - Baie des champs / Wirap de poulet - La ferme Bidaud
Mini burger de truite fromage chevre - Talbat - Maras
Pomme de terre grenallle fromage frais canard fumé - Chez Morille
Verrine betterave - Girard Primeurs ,/ Brochette chorizo ossau iraty - Bale des champs

[Gipicces’haltes de/gamme SUR MESUERE )it e b o i L e e T
- Exemple :

Mini burger foie gras figue / Effeuillée de Saint Jacques au beurre de citron confit
Tartare aux deux magrets et agrumes citron caviar,/ Tataki boeuf wasabi sésame

Risotto de panais a la creme de truffe / Panna cotta pomme fenouil et langoustine....

pﬂss/'b s o
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Carotte curry citron vert/Poivron a la thai/Pomme de terre grenaille aux épices cajun

Gauffre de patate douce et chantilly de fromage

................................................................................................................................................................................... +2€
Chorizo/Saumon/Jambon fumé,/Canard séché/Asperge verte,/Foie gras
Chiffonnade de jambon Serrano 24 mois réalisée en direct (environ 3 pieces/ pers.)
Découpe devant vos invités de saumon infusé a la bettrave (environ 2 pieces/ pers.)
............................................................................................................................................................................................... +48
Poulet curry citron vert/Boeuf mariné a la thai/Filet mignon aux épices cajun
Gambas au beurre de vanille/St Jacques au chorizo/Chipirion aux piment d’Espelette
Tartinade de foie gras et pains assorties (environ 2 pieces/ pers.)
................................................................................................................................................................................ +6€

Boeuf, foie gras, sauce truffé, pain brioché
|

Queue de hommard, mayonaise au wasabi, citron caviar, pain hot dog

Risotto de panais a la creme truffé et truffe fraiche rapée



BOISSON APERITIF



FORFAITS BOISSONS APERITIF

POSS/ZJ/Y/Z‘EF

COCKTAIL

Cocktail classique

FVEITES DErSamIes 611 i0re SErvice 611 fatal .. ... 36
4 verres persomes e hiore Service 617 [t ... 46
Sangria [/vin rouge, orange, cannelle, pormme]

oy

Rosé pamplemouse (vin rose, pamplemouse)

ou

Kir fvin blanc, sirop]

Cocktail tendance (fumant a la neige carbonique)

Z verres personmnes au bar. B6€
4 verres, persones au bar. 8€
Vert caraibes

[vin blanc, jus d'ananas, curacao bleu, perrier]

ou

Sexy peach )

[vin rose, thym, sirgp de peche, citron vert, perrier]
ou

Mojito bombonne

[rhum ambré, soda majito, menthe, citron vert)

ou

Punch planteur

[rhum ambré, orange, arange sangine, ananas, vanille)
ou

Rouge passion @

[rhum ambré, jus fraise, framboise, passion, perrier]

Cocktail chic

G verres /personnes au bar.
4 verres,  persomnnes au bar.
Lagon bleu /pétillant, curacao bleu, citron vert]
ol

Kir pétillant /pétillant, sirop]

oy

Spritz /proscedo, apérol, perrier] @

7.50€
10€

Cocktail champagne
2 VEITBS, PEFSOINIES U DB L. vt i it bbb ks
L Y e e Y B R R R R

Soupe de champagne
[champagne, mandarine impéeriale, citron vert, sirop de canne]

VINS

G verres - perso/nes senvi 8y bar
Gamme classique
Gamme tendance..

PETILLANT

G verres personnes semvi 8u bar
Gamme classique...
Gamme tendance..
Gamme chic
Gamme utra-chic

BIERE
Tireuse a biere Bellefois 1B60€ /fat

JOOSE sur e buifet en libre service - 18Cturation au 1 ouvers
Biere blonde Belge
Fat de 30l (Environ 100 bieres)

Tireuse,a biere La‘Nobilienng!. £.848= 1. 100€ /fat

JPOSE SUr /e buifet en fbre service - I8Cturation &l 1t oUvers:
Biere blonde artisanale de Nouaillé-Maupertuis-
Fat de 18I, [Environ 60 bieres]

Tireuse a biere VEB.......ii il 120€ /fat

PO0SE Surle bulier en lbre service - 18CEuration au 1t ouvert:
Biere blonde Belge
Fat de 30l [(Environ 100 bieres)]

“Dssitre g,
Il 765, o
p Pour yos
"o Bigue

SOFT

MV SRR L P B
2 verres,  persomies e Bombomiere pose sur

Citronnade <~ Virgin majito ~~ Cocktail de jus

2€

buret_en lbre service

Soft apéritif
Eaux/Jus de fruits/Cola



Sec - Chardonnay - La Rotessierie - Haut-poitou

Sec - Pouilly fumé - Val de Loire

Sec - Pinot gris - Alsace

Sec - Chablis - Bourgogne

Fruité - Tariquet Premiéres Grives - Sud-Ouest
Fruité - UBY N°4 - Sud-Ouest @

Fruité - Flying Solo - Languedoc-Roussillon
Fruité - Blanc d’hiver - Ampélidaé

Moelleux - Céteaux du Layon - Val de loire
Moelleux - Monbazillac - Sud-Ouest

Cuvée Fraicheur - La Rotessierie - Haut poitiou @

Cabernet d’Anjou - Val de Loire

Rosé Piscine - Provence

Fruité - M de Minuty - Provence

Gérard Bertrand Gris Blanc - Pays d’oc
Le Plaisir Mas Amiel bio - Roussillon

La Poitevine - La Rotessierie - Haut poitou

Saint Nicolas de Bourgueil - Val de loire

Alias Pinot Noir bio sans sulfite - Ampelidae @@
Rasteau - Vallée du Rhone

Cétes de Blaye - Bordeaux

Coeur Pétillant blanc - Rotessierie - Haut-poitou
Tendance rosé - La Rotessierie - Haut-poitou

Moscato rosé Mia Freixenet - Espagne
Prosecco Corner - Italie

Vouvray - Touraine

Freixenet Gran Cordon Negro - Espagne

Champagne Veuve Pelletier
Champagne Nicolas Feuillatte
Champagne Veuve Pelletier rosé

Champagne Mumm Cordon Rouge brut @
Champagne Veuve Clicquot brut
Champagne Mumm Cordon Rouge brut rosé
Champagne Veuve Clicquot brut rose

5L - Rouge La Poitevine - Rotessierie - Haut poitou
5L - Rosé faicheur - Rotessierie - Haut poitou @
5L - Blanc Chardonnay - Rotessierie - Haut poitou

5L - UBYCUB Rouge léger & fruité
5L - UBYCUB Rosé frais & fruité

5L - UBYCUB Blanc sec & fruité

5L - UBYCUB Blanc doux & fruité @




REPAS A L'ASSIETTE



LES +

Dés de melon
Filet de poulet et purée de pdt
Muffin au chocolat




TARIF REPAS ASSIS

Apértif |
avec animation Repas a I'assiette
«Classique» «Classique»

Apéritif 13 piéces - env. 1h30 - 18€ Menu - 34€
6 pieces / 1 animation Flat / Dessert

71 bar de bocaux a partager -
Menu - 37€

Plat / Fromage / Dessert

Apéritif 14 piéces - env. 2h - 22€ Menu - 39€
6 pieces / 2 animations Entree / Plat / Dessert

7 bar de bocaux a partager
Menu - 41€

Mise en bouche / Plat / Fromage / Dessert

Menu - 42€

Entree / Plat / Fromage / Dessert

Apéritif 15 pieces - env. 2h30 - 28€
6 pieces / 3 animations
7 bar de bocaux a partager




Lait de coco tiede huile et graines de sésame
Velouté de sous-bois truffé et sommité
Ratatouille froide épicée huile de noisette
Gaspacho de tomate, chantilly de feta

Oeuf toqué au foie gras sur lit de foin

Tartare aux deux magrets aux agrumes en coquille d’huitre
Beurre d’oeuf aux piment d’espelette @

Tataki de boeuf a la thai et huile de sésamme

Tiramisu de tomate a la chantilly mascarpone salée et sa tuile de jambon fumeé
Mille feuille de betteraves, nuage de chevre frais a I'huile de truffe, éclats de noisettes torrefiees
Cappucino froid de cepe, oeuf parfait et des de foie gras

Chessecake de saumon fumé au mascarpone
Panna cotta de mais canard fumé foie gras, cives et pop corn @
Burrata a 'huile de truffe et tomate cerise roties

Effeuillé de tartare de st jacques au beurre de citron confit et mousseline d’avocat
Tiramisu d’asperge verte et sashimi de saumon infusé a la betterave
Lingot de foie gras chutney mangue poivron et pain brioché

Sashimi de saumon a la betterave / Maki de foie gras au canard fume / Effeuillé de st jacques
Demi queue de homard mayonaise au wasabi et citron caviar

Ballotine de saumon fumé au fromage frais / Maki de foie gras au canard fumé

Langoustine au beurre de vanille, lit de pomme et fenouil, coulis carotte & gingembre



Plats Lbsobines

Ruban de volaille sauce vin jaune, mousseline de petit pois, oignons rouge pickles

Filet mignon sauce kiwi, mousseline de carotte, pickles de brocolis @

Pavé de veau sauce mais, écrasé de pomme de terre olive et cébette et tomates séchées

Dos de cabillaud, sauce chorizo, mousseline de choux fleur, crumble verdé

Grenadin de veau sauce morille, mousseline de panais, salsifis au café, mini carotte confite
Dos de saumon, jus de cresson, mousseline de céleri, fenouil confit et mini poireau bralé ¢

Filet de boeuf jus crémé girolle, purée de pdt violette, tomates cerise rétie au four, asperges verte

Queue de homard sauce foie gras thai pétale de fleur
Risotto de panais, mini carotte confite au beurre et radis rose en pickles

Chateau filet de boeuf sauce foie gras truffé¢ @
Ecrasé de ratte truffé, mini carotte confite au beurre, champignons des bois, oignons rouge pickles

Saint jacques contisé au citron confit, jus I'algues idoé
Risotto de sarrasin, mini carotte confite au beurre salé, champignons des bois, betterave pickles




=
C

Hantilly de chevre

Pause glacée ...
Agrumes sorbet citron créemant / Trou normand / Vodka Yuzu
Pamplemousse roseé pétillant / Citron vert limoncello / Melon pineau charentais

Fromages

Plateau posé sur table 3 fromages
MEme 855/8LLE gue /6 pIaL 8L SErvI VEC ITIBSCILIT INEIGre 617 SSIEaIer pose sur table
Brie/Comté/Cheévre cendré

............................................................................................................................................................. +18
Nuage de comte en trois textures et pousse de poireaux
Chantilly de chevre miel noix et roquette @
Cube de brie de Meaux, creme alverde et tuile au sésame
Creme brulé d’'ossau iraty au piment d’espelette et confiture de cerise noire
Nougat de chevre aux fruits secs panné a la ciboulette ©
........................................................................................................................................................................... +28

Chantilly de chevre miel noix et roquette et rondelle de chevre cendré brut
Creme brulé d'ossau iraty confiture de cerise noire et triangle d'ossau iraty brut

Plateau posé sur table 5 fromages au choix

Nowvele 855/8LEe et Servi Vec 1mEsclinT Vnagre 611 SaI8aler PosE Sur table

Les chevres : Chabichou - Sainte Maure - Crottin de chavignol - Rocamadour
Les pates pressees cuites : Comteé - Gruyere - Emmental - Abondance

Les pates pressees non cuites : Cantal - Tomme de Savoie - Ossau Iraty

Les pates molles a crodte lavée : Pont 'Evéque - Epoisses - Livarot

Les pates molles et a crodte fleurie : Camembert - Brie - Neufchatel - St Félicien
Les pates persillees : Fourme d’Ambert - Roquefort - Bleu d’Auvergne

Piece montée de 4 fromages (mini facturer 100pers.) kg soit 120 pers
Neufchatel 200g Tomme chevre 1kg700 Tomme brebis corse 2,5kg Brie de Meaux 3kg



Desserts

Macaron géant framboise
FrESErLE SUr UME PIECE ITIOITLEE 0 8rore 11 bois avec /el ake Lerngale
Soit coque de macaron, creme diplomate legere a la vanille et framboise fraiche

Pavlova fruits exotiques et zestes d’agrumes
Meringue suisse, chantilly Mascarpone et assortiments de fruits exotiques frais

Pyramide balls geante
FrEsernte e sale avec /8L de Lerngale aeimornte par I8s 1718/ 165 E/7 Sale 17 SEIVEIE I ECtEeImert [8S CoIveS
1 Ball Géante : 1 dessert revisité, au parfum a choisir en fin de page, en verrine boule et pyramide balls

Eclaire avocat @
FrEsente sur une planche en bois ae £.50m avec /ey ae Lengae
Eclair mousseline avocat vanille, fraise fraiche et pipette de passion

Pyramide trio mini-balls 2
FIresente 61 sa/e avec 18l ae Lengsle aemonie par s m8/18s E17 SalE 611 SEIVE/IE aifecte/nelt IES CoIveSs
3 Mini Balls : 3 mini-desserts revisité, au parfum a choisir en fin de page, en verrine boule et pyramide balls

Choco brownie caramel
L[BSSErt &5 /85SIBLLE S5 rESEEtion 17 Sa/e
Cremeux choco, Caramel onctueux, Sablé chocolat noir, Chantilly chocolat, Brownie, Cookie

Café gourmand de 5 mini-desserts (a choisir)
SEIVIE.E17 VEITINE GrESSES 8175 UIE SSIELLE
5 mini-desserts revisité au parfum a choisir ci-dessous

Ball Cheesecake exotique [Compoté mangue, Sablé pain d’épice, Mousse fromage frais, Brunoise kiwi mangue ananas grenade)
Ball Tarte au citron (Marmelade de citron, Creme citron, Sablé amande, Meringue]

Ball Noisette, vanille,framboise (Compote framboise, Sablé noisette, Ganache chocolat lait, Biscuit noisette, Framboise fraiche)
Ball Choco- brownies (Crémeux choco, Sablé chocolat noir, Chantilly chocolat, Brownie)

Ball Chou de brest [Crémeux praling, Choux craquelin.de Brest, Biscuit noisette, Noisette torréfiée)

Ball Douceur caramel cacahuéte (Caramel onctueux, Sablé noisette, Crémeux chocolat, Chantilly caramel, Cacahuete)

Ball Salade de fruit exotique (Ananas, Mangue, Kiwi, Passion, Grenade]

Macaron géant framboise

Pyramide mini-balls




BOISSONS REPAS



FORFAITS BOISSONS REPAS

VINS

Lbouterle pose sur table

2 verres

GammME ClaSSIQUE..........vrieeeeiieee e sseneens 58
Gammetendance. /€
Gamme chic........ .9€
GaMME U/ TR OGN . 55 teraies it seaesaers asust settas o e 1o 15€
3 verres
GaMIMEICIasS|UENSTRErar  E it TS | ety B€
Gamme tendance. .9€
Gamme chic............ L12E
GAMIMMEI T EaChI G b i e S 22€
BULLES

Lboutenle pose sur table

1 coupe de bulles

BEINEICIaSSIGUEE mut Mt bbb bt LS 4€
Barmpietendan@el . i n iy a e 5€
Bammiechiof e B i e R et e 6€
Bamrmeltraichica b i e em s T e 10€
VINS & BULLES

Lboutene pose sur table

2 verres + 1 coupe de bulles

o e BlassiGUE: . & xS e 6€
Bammettendance P re el w L B e Ny 3 ! g€
Baminmeichich 1 St Hee L erain] vy T 1) 12€
ESamm eliRaeh . e =g AR b T o LN ] 22€

3 verres + 1 coupe de bulles

Ganmme ClassiqUes. G k. k. nie L ot T TR S 78
Gammetendanee. . L s L S g T a8 o 12€
EEHMMEICHIEE R B S et EERr Pl N S 15€
B e T A MO B R L T 1 28€

pDSS/'b/'//Z_é
EAUX e lnche
) "Nines &t /e
Lboutenle pose sur table Couls,, S
rs
Equfcarafe. ... B S S o N

Eau plate a volonté en carafe

Eau pétillante plastique.sie..........ceermeermneesen: 0.5€
33cl en bouteille plastique d’eau pétillante
Carafe d'eau plate

EalixIplastigquesai.. pi o dn ik e A A 1€
33cl en bouteille plastique d’eau pétillante
75cl en bouteille plastique d’eau plate

Eaurpetillanteverrers . Lkl a e Ny e 1€
33cl en bouteille verre d’eau pétillante
Carafe d’eau plate

BauxVerresn nyal tnen Lo e f S LS U, 2€
33cl en bouteille verre d’eau pétillante
75cl en bouteille verre d’eau plate

o€ /pers.
+

rix cautan't
e Ia baut&l/le




Sec - Chardonnay - La Rotessierie - Haut-poitou

Sec - Pouilly fumé - Val de Loire

Sec - Pinot gris - Alsace

Sec - Chablis - Bourgogne

Fruité - Tariquet Premiéres Grives - Sud-Ouest
Fruité - UBY N°4 - Sud-Ouest

Fruité - Flying Solo - Languedoc-Roussillon
Fruité - Blanc d’hiver - Ampélidaé

Moelleux - Céteaux du Layon - Val de loire
Moelleux - Monbazillac - Sud-Ouest

Fruité - Mas Amiel Vertigo Bio - Roussillon
Fruité - M de Minuty - Provence

Pellé Morogues - Menetou-Salon
Moelleux - Sauterne - Bordeaux

Moelleux - Jurancon - Sud-Ouest

Sec - Puligny-Montrachet - Cote de Beaune
Moelleux - Pacherenc du Vic-Bilh - Sud-Ouest

Sec:
Apeéritif - Viande blanche - Poisson
Fruité :
Apéritif - Viande blanche - Fromage leger
Moelleux :
Foie gras - Fromage fort

Tendre - La Poitevine - La Rotessierie

Tendre - St Nicolas de Bourgueil - Loire
Charnu - Cétes du Couchois - Bourgogne
Charnu - Alias Merlot bio Ss - Ampelidae
Charnu - Rasteau - Rhéne

Charnu - Faugeres - Roussillon

Robuste - Saint-Joseph - Rhéne

Robuste - Cotes de Blaye - Bordeaux
Robuste - Tautavel - Roussillon

Tendre - Brouilly - Beaujelais

Charnu - Mas Amiel Vertigo - Roussillon
Charnu - Chateauneuf du pape - Rhéne
Robuste - Givry - Bourgogne

Robuste - Saint-Emilion - Bordeaux
Robuste - Pessac-Léognan - Bordeaux
Robuste - Cote-Rétie - Vallée du Rhéne
Robuste - Pommard - Borgogne

Tendre :
Apeéritif - Viande blanche - Poisson
Charnu:
Viande blanche et rouge - Fromage leger
Robuste :
Viande rouge - Gibier - Fromage fort

Sec - Rosé - La Rotessierie
Fruité - Cuvée Fraicheur - La Rotessierie

Sec - Rosé Piscine - Provence

Sec - Gerard Bertrand Gris Blanc - Pays d'oc
Fruité - Cabernet d’Anjou - Val de Loire
Fruité - M de Minuty - Provence

Fruité - Le Plaisir Mas Amiel bio - Roussillon

Coeur Petillant blanc - Rotessierie - Haut-poitou
Tendance rose - La Rotessierie - Haut-poitou

Moscato rose Mia Freixenet - Espagne
Prosecco Corner - Italie

Vouvray - Touraine

Freixenet Gran Cordon Negro - Espagne

Champagne Veuve Pelletier
Champagne Nicolas Feuillatte
Champagne Veuve Pelletier rosé

Champagne Mumm Cordon Rouge brut
Champagne Veuve Clicquot brut
Champagne Mumm Cordon Rouge brut rosé
Champagne Veuve Clicquot brut rosé






1 cocktail au choix & boissons soft
Mojito, Cajpirmhia, Soriz, Cubs Libre,
Fina Colaas, LCosmapontarn, Mergarita

3 alcool fort au choix & boissons soft
Whisky, Gin, A, Vooks, Cogrsc

Biere Leffe
Fut de 6/, [Environ 20 bieres)

Biere artisanale de Bellefois
Fat de 30, (Environ 100 bieres]

2 coupe de bulles

Eaux/Jus de fruits/Cola

pop corn, bonbons, chamallow

Terrine de campagne/ Rillettes/Fromages

Sucre, Nutella et Confiture de fraise

Burger USA (buns/boeuf/chedar/ketchup]

1 barman pendant 3h
Verrerie pour 50 personnes



LENDEMAIN



Entrée

Plat froid

Plateau 2 fromages

Dessert

158

Sucré

Salé

Entrée

Plat chaud

Plateau 2 fromages

Dessert

308

Tartinade

Repas
Planche de charcuterie
Grillade
Planche de fromage
Boissons
Dessert
358 408




FORFAITS BOISSONS LENDEMAIN

VINS

Lboutelle pose sur table

2 verres

GaMME ClaSSIQUE.......c..reveeeieriiiseieneeessiaiesessseessensens 48
GammMEtENdANCE.......c.cooceeeeeceeeeee s 5€
G L i G e e M L S 8€
Gampelltraieh)cr s eSS LT 14€
3 verres

Gamme classique
Gamme tendance
Gamme chic
Sammieittraichic il et 20€

VINS & BULLES

Lbouteile pose sur table
2 verres + 1 coupe de bulles
Gamme classique
Gamme tendance
Gamme chic
Gamme ultra-chic

3 verres + 1 coupe de bulles
Gamme classique
Gamme tendance
Gamme chic

Gamme ultra-chic

BIG BAG

bjg bag pose sur /e buiet en hore service

3 verres

Gamme elassigue. .. LA i Al dr fnaf X 5 36
Gammetendances. .. N Ll e, 4€

5 verres
Gammeclassique:. .. e S L 48
GammMEtENAANCE...........ccoveeveeereereereere e seieenes 5€

BIERE

Tireuse a biere
Facturation au 1t ouvers

Biere Leffe

Fat de 6. (Environ 20 bieres]

direuse & Biere pre; A i fd fa . g L e 150€ /fit

FBcturation au 1 ouvere
Biere artisanale de Bellefois
Fat de 30, (Environ 100 bieres]

1.506/Pe"s
+

pix coutant
dela bguteﬂle
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mehdi@domainedecarthage.com
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